
        

 

✓ Sie haben Erfahrung im hauswirtschaftlichen Be-

reich/Großküche/Gastronomie oder vergleichbare 

Vorkenntnisse. 

✓ Idealerweise haben Sie erste Erfahrungen in Um-

gang mit Menschen mit Behinderungen.  

✓ Sie arbeiten gerne strukturiert. 

✓ Sie arbeiten gern im Team. 

✓ Sie haben soziale Kompetenzen. 

✓ Sie bringen unseren Beschäftigten mit Behinderung 

Geduld und Wertschätzung entgegen. 

✓ individuelle Anleitung und Unterstützung von Be-

schäftigten mit Behinderungen im Service, Hauswirt-

schaft und Küchenbetrieb 

✓ Organisation, Durchführung und Anleitung 

✓ Einhaltung von Hygienestandards 

✓ Urlaubsvertretung der hauptamtlichen Kraft 

✓ Beteiligung an der beruflichen Entwicklung der Be-

schäftigten 

✓ Unterstützung der Beschäftigten bei ihrer Kommuni-

kation mit Kolleg*innen  

✓ EDV-gestützte Dokumentation 

  

 

 

 

✓ geregelte Arbeitszeit Mo-Fr  

✓ monatliche Dienstplanung 

✓ tarifgerechte Bezahlung nach TVL 

✓ zusätzliche Altersvorsorge in Form einer Zusatzrente 

✓ 30 Tage Jahresurlaub 

✓ Zusammenarbeit mit einem hochmotivierten und 

fachkundigen Team 

✓ regelmäßige Dienstbesprechungen, kollegiale Bera-

tung 

✓ Zuschuss zum HHV-ProfiTicket/Deutschlandticket 

 

 

Stiftung Das Rauhe Haus 

Teilhabe mit Assistenz - Fachbereich Arbeit und Bildung 

Grit Preuß (Leitung) 

Klaus-Groth-Str. 11 A, 20535 Hamburg 
 

Bewerben Sie sich gern per Mail (nur PDF-Dateien) an: 

shilger-guerich@rauheshaus.de 

 

Für Vorabinformationen steht Ihnen Sabine Hilger-Gürich 

(Teamleitung) unter Telefon 0175/9340701 gern zur Verfü-

gung.  

 

Schwerbehinderte werden bei gleicher Qualifikation und 

Eignung bevorzugt eingestellt. 

Wir schätzen die Vielfalt unserer Mitarbeitenden. Ihr Ein-

treten für die Werte des Rauhen Hauses und Ihr Engage-

ment tragen zur Verwirklichung unserer Ziele bei. 

 

Das Rauhe Haus ist ein diakonisches Unternehmen. Wir sind 

nahe an den Menschen. Wir orientieren unser Handeln an den 

Werten der Sozialen Arbeit und Diakonie. Wir setzen uns für 

innovative Entwicklungen ein.  

In der Hofküche Kattendorf (bei Kaltenkirchen) werden täglich 

30 bis 60 Essen hergestellt. 

Mit einem kleinen Team unterstützen wir Beschäftigte mit Be-

hinderungen bei allen Tätigkeiten in einer professionellen Kü-

che.  Wir versorgen nicht nur unsere Kolleg*innen, sondern or-

ganisieren gleichermaßen berufliche Bildung und Teilhabe am 

Arbeitsleben.  

 

Teilzeit/Nebenjob im Sozialen Bereich gesucht?  
Ab sofort suchen wir eine/n 
 

für unseren Gästeservice in Kattendorf bei Kaltenkirchen mit 15 Std pro Woche   

 

Sozialassistent*in / Küchenhilfe (m/w/d) mit  

Anleitungsfunktion in unserer Hofküche 

 

Ihre Bewerbung wird nach Ende des Bewerbungsverfahrens und spätestens 

nach sechs Monaten gelöscht.                                                                     Stand 

2/2023 

 

mailto:shilger-guerich@rauheshaus.de

